
WINE AND DINE TIME AFTER TIME

MENU



FOOD FOOD

Fuet - 5

Olijven - 5

Trio van Manchegokaas - 7 

Gefrituurde inktvis met tartaar - 9

Crispy Chicken bites ‘Caesar salad’ (4st) - 12

Tartaar van Black Angus met baby gem - 16,5

Agnolotti - Ricotta - Walnoot - Daslook (4st) - 8,5
Pasta by Pastology - Spitsbroek

Pizza Al Taglio - Amatriciana - 16,5
Guanciale, tomaat, ajuin, pecorino

Pizza Al Taglio - Champignons - 16,5
Champignons, mascarpone, look, fior di latte

Brutal Pizza by Matthias Devos

Winnaar beste Pizza al Taglio van België

Churros met Nutella - 8,5

Onze gerechten zijn perfect om samen van te
genieten. Bestel, proef en ontdek de verrassende
smaken van onze keuken! Indien jullie gehaast zijn,
gelieve dit te melden bij het bestellen.

Zuurdesembrood met boter of olie - 5
+ Tomate - 3 / Aioli - 3 / Sobrasada - 5

Charcuteriebord - 7 per portie
Paleta 100% Iberico Belota, Chorizo Iberico,
Gedroogde Picanha Madesimo ‘Romagnola’
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Berloumi Fries - 8
Zuiderse grillkaas gemaakt in Berlare

Inktviskroketjes met Citrus-venkelslaatje - 9,5

Anchoas - Don Bocarte (6-7 filets) - 11,5

Buloo Apero - 7
Parelend, Alcoholvrij, Kruidig & Droog
Een elegante smaakbom op basis van 
gefermenteerde thee, kruiden en kersen

Pastel de nata (per stuk) - 3,5
Een iconisch zoet gebakje uit Lissabon,
met luchtig bladerdeeg en romige vulling

J’AI SOIF

POUR APRÈS

J’AI FAIM

Choix
du chef
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Drinks Drinks
Plat water 0,5L - 5

Bruis water 0,5L - 5

Pepsi Cola - 3

Pepsi Max - 3

Val Agrum - 3

Val Ice-tea - 3

London Essence Ginger beer - 4

London Essence White Peach & Jasmin - 4

London Essence Original Tonic - 4

London Essence Grapefruit & Rosemary Tonic - 4

JARR Kombucha Ginger Lemon - 5,5

JARR Kombucha Peach Yuzu - 5,5

Renett Appel-Gember-Citroen - 4,8

Renett Appel-Framboos - 4,8

Espresso / Lungo - 3

Cappuccino - 4

Citronella thee - 4

Cocktail maison thee (Rood fruit) - 4

Gember thee - 4

Wilde kruiden thee (Kamille-citroenverbena-munt) - 4

Irish / Italian Coffee - 9 

FRAIS 

CHAUD
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WineWine
Wit - L’enfant Rebelle - 7
Sauvignon Blanc - Loire (FR)

Petnat - Barouillet - Splash! - 9
Sémillon- Sud Ouest (FR) 

Rosé - Trulli - 7
Primitivo Rosato - Puglia (IT)

Wit - Barouillet - Bergecrac - 9
Sauvignon Blanc, Gris, Chenin, Semillon - Sud Ouest (FR)

Rood - Trulli - 7
Primitivo - Puglia (IT)

Wit - Carrasvinas - 7
Verdejo - Rueda (ES)

Rood fris - L’enfant Rebelle - 7
Pinot Noir - Loire (FR)

Rood fris - Laurent Saillard - La Pause - 10,5
Gamay - Loire (FR)

Cava - Julià & Navinès Brut - 8,5
Xarrello, Parellada, Macabeo - Penedès (ES)

VIN MAISON 

CHOIX DU CHEF
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Orange - Pépin - 9,5
Gewürztraminer, Auxerrois, Sylvaner, Pinot gris - Alsace (FR)

Orange - Pépin - 9,5
Gewürztraminer, Auxerrois, Sylvaner, Pinot gris - Alsace (FR)

Vraag gerust naar onze uitgebreide wijnkaart en
ontdek de rijke selectie uit onze wijnkelder

Vraag gerust naar onze uitgebreide wijnkaart en
ontdek de rijke selectie uit onze wijnkelder



BEER BEER
Primus (Tap) - 5,2% - 3

J’ai Soif (Tap) - 5,5% - 5

Mystic kriek - 3,5% - 3,5

Fourchette - 7,5% - 5,5

Super 8 Rouge - 7,5% - 4,5

Super 8 Flandrien - 6,4% - 4

Lupulus Organicus - 8,5% - 5,5

Rolling Hills Aged Pale - 6,2% - 7,5

Rolling Hills Oud bruin - 6% - 7

Rolling Hills Wildebeest - 6% - 5

Rodenbach Alexander - 5,6% - 5

Orval - 6,2% - 5

Duvel - 8,5% - 5

Geuze Mariage Parfait 0,375L - 8% - 9,5

Ramon - 0,3% - 4,5

Keyte - 0,0% - 4

Ichtegems  Grand Kriek 0,375L - 6,7% - 9,5

Dust blending 0,75L - Zure Hybrid - 6,3% - 28

Fourchette Sauvignon blanc 0,75L - 7,5% - 32
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COCKTAIL

MOCKTAIL

Pisco Sour - 12 
Pisco (Zuid-Amerika) - Citroen - Rietsuiker

Cherry Amaretto Sour - 12
Amaretto - Kers - Citroen

Pornstar Martini - 12
Passievrucht - Limoen - Vanille

Passion Mule - 10
Passievrucht - Gember - Limoen

Virgin Red Cheeks - 10
Framboos - Violet

Sakura - 10
Cherryblossom - Kriekensap - Citroen
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APERO
Porto-Tonic 9

Limoncello-Spritz 12

Hierbas-Tonic 11 

Dada Chapel Negroni 12

Pastis Pontarlier-Anis 7

Vermouth Naturale Orange 7

Vermouth Naturale Rosso 7

Bacardi Wit (+Fris) 11

Bacardi Bruin 4yr (+Fris) 11

Dada Chapel Vodka (+Fris) 11

Tanqueray London Dry Gin (+Tonic) 11

Tanqueray Nr10 Gin (+Tonic) 14,5

Brockmans Gin (Zoet) (+Tonic) 14,5

Stokerij Borrel Botanic Bertha-Eeklo (+Tonic) 14,5
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@JAISOIF.BE WWW.JAISOIF.BEINFO@JAISOIF.BE

J’ai Soif - een wijn-, tapas-, listeningbar 
waar we jou met open armen ontvangen. Het is 
hier genieten; heerlijk eten, met zorgvuldig 
uitgekozen wijnen. We creëren momenten die je 

laten verlangen naar meer. Santé!

GET IN TOUCH


